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Editorial

Zijeme pomerne turbulentné ¢asy, plné neistoty z toho,
¢o pride na jesen alebo v zime. Nie je tomu inak ani v NPPC.
Mame ale relativhu vyhodu. Veda, vyskum a inovacie su
relativne nezavislé od lockdownov, rozmyslat a pripravo-
vat nové pokusy sa da (takmer) vzdy a (takmer) vsade. A aj
overit napady v realite — v nasich vlastnych overovacich ka-
pacitach. A Ze sa ndm dari, o tom sved¢i mnozstvo kvalit-
nych vystupov. Nielen tych vedeckych, podla ktorych nas,
hoci nie celkom objektivne, hodnotia niektoré Grady - tie
totiz tvoria necelych 20-30% nasich aktivit. Pre nas a hlavne
pre partnerov z praxe, ¢i uz je to nas zriadovatel - MPRV
SR, komory, samospravne zvdzy a zdruzZenia, ale aj vacsi Ci
mensi polnohospodari a potravinari, su to tiez ré6zne kon-
cepcie, analyzy, studie, poradenstvo realizované castokrat
priamo v prevadzke a technické ¢i technologické inovacie.
Sme radi, Ze popri nasich stalych klientoch, ktori sa k nam
pravidelne vracaju po radu, stale pribudaju novi. Neodmiet-
neme nikoho. Lebo nase hlavné poslanie je postvat sektor
smerom k inovacidm, novym postupom a poznatkom. O no-
vych vysledkoch, projektoch, poznatkoch a tspechoch, ktoré
nasi pracovnici dosiahli, sa docitate aj na strankach nasho
newslettra.

Tentoraz sme ¢lanky zamerali viac na oblast potravinar-
stva. Venujeme sa problematike nasho ,bieleho zlata” -
bryndze — a moznostiam zlepsenia jej kvality a zdravotnej
bezpecnosti pomocou Specialnych startovacich kultur a ol-
faktometrie, ktora umoznuje skombinovat dva velmi citlivé
senzory - detektor analytického pristroja (plynovej chroma-
tografie) a ludsky nos. M6zeme tak doslova ovonat zloz-
ky, zodpovedné za vyslednii arému potravin, napriklad aj
bryndze. Trochu exotiky nezaskodi ani vo vede a tak sme sa
tentoraz zamerali aj na porovnanie kvality tradi¢nych gru-
zinskych cajov. Venujeme sa tiez kvalite bobulového ovocia
a jeho hodnoteniu z hladiska obsahu esencialnych a neesen-
cidlnych aminokyselin, ako vyznamnej surovine pri priprave
funkénych potravin zlepsujicich imunitu a celkovy zdravot-
ny stav konzumentov. Priestor dostali tiez vysledky niekto-
rych nasich projektov, zameranych na prenos poznatkov do
praxe. Ci uz vo forme medzinarodného tréningu inovétorov
a vzdeladvania v potravinarskom priemysle realizovaného
v projekte Interreg Coinnovation (pricom predstavujeme
aj nové zariadenia v nasich technologickych prevadzkach
v Modre, obstarané z tohto projektu, ktoré st v slovenskych
podmienkach unikatne), alebo v oblasti komplexného hod-
notenia kvality medu jednodruhovych medov a vyzvu na za-
pojenie sa do aktivit tohto projektu pre vcelarov.

Z oblasti rastlinnej vyroby pontkame zaujimavy clanok
zamerany na predstavenie postupov pre obalovanie osiv
hospodarsky vyznamnych druhov plodin superabsorpénymi
polymérmi. Tie su schopné zadrziavat vlhkost z prostredia,
slizia ako rezervoare vody pre kliciace semena a umoznuju
efektivnejsie zalozenie vyrovnaného a zZivotaschopného po-
rastu. Je to sucast nasich projektov a aktivit zameranych na
zmiernenie dopadov klimatickej zmeny v polhnohospodar-
stve. Zrejme ste uz poculi o povinnosti producentov hydiny
prejst na z tzv. obohatenych klietok na podstielkové chovy
do roku 2025. Tato téma, kedZe prinasa najméa zvysené na-
roky na priestory a technoldgiu chovu a produkcie hydiny
a hydinovych vajec, vyvolava kontroverznu diskusiu ochran-
cov zvierat a producentov hydiny, ale tiez obchodu a spotre-
bitel'ov. Ako vsetko, aj tato minca ma prinajmensom dve stra-
ny. Nasi vyskumnici z Vyskumného Ustavu zZivocisSnej vyroby
prinasaju svoj odborny pohlad na welfare hydiny chovanej
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v klietkach a v produkénych halach. V stlade s pravidlami EU
sme na Slovensku povinni vykonat experimenty a aktualizo-
vat metodiky a postupy v oblasti hodnotenia jatocnych tiel
osSipanych v SR. Aj o tom sa docitate v newslettri.

Ulohou NPPC je tiez pravidelny zber a vyhodnocovanie
udajov z oblasti polnohospodarstva a potravinarstva. Da-
tabazy udajov z oblasti kvality a zloZenia p6dy, nutri¢nych
charakteristik potravin, ale tiez kontaminantov, genetickych
zdrojov v oblasti rastlinnej a Zivocisnej vyroby, spolu s udaj-
mi o narodohospodarskych a produkénych ukazovateloch
polnohospodarstva v tzv. rezortnej Statistike, si cennym
zdrojom informacii, ktoré na nasich pracoviskach dlhodobo
spravujeme a aktualizujeme. Slizia okrem iného na tvorbu
strategickych materidlov a koncepcii a pomahaju nasta-
vit efektivne politiky v agrosektore, ako si mozete precitat
v ¢lanku pripravenom kolegami z Vyskumného uUstavu eko-
nomiky polnohospodarstva a potravinarstva.

Nezabudli sme ani na odborné podujatia, ktoré sa v ne-
davnej dobe udiali, ¢i eSte sa len udeju. Je potrebné sa ich
aktivne zucastnovat, aby sme tak mohli poskytovat informa-
cie dalej, ale tiez byt pripraveni na nové vyzvy a smerovania,
a niektoré z nich sp6sobom vhodnym pre Slovensko ovplyv-
nit. Lebo aj to je nasa uloha. Verime, ze pre vas budu tieto
informacie prospesné. Spracovali sme ich pre vas. Nevahajte
nas oslovit, ak mate otazky alebo potrebujete poradit s od-
bornym problémom. NPPC je tu pre vas - pri slavnostnych
podujatiach i vo vSedny den. Srdecne vas tiez pozyvame na
37. ro¢nik medzinarodného filmového festivalu Agrofilm,
ktory otvorime 4. oktobra.

Prijemné Citanie jesenného newslettra, priatelia.

Ing. Martin Polovka, PhD.
Generalny riaditel NPPC




Teritoralny akény plan (TAPE) na roky 2020 a 2021 s na-
zvom FOOD INDUSTRY Slovensko-Madarskej cezhrani¢nej
spoluprace na podporu zamestnanosti, priniesol viacero vy-
znamnych vysledkov pre priemyselnu prax. Tréning odborni-
kov, zvySovanie kvalifikacie a modernizacia experimentalnej
prevadzky zameranej na technologické inovacie v potravi-
narskej vyrobe st hlavné prinosy projektu Co-innovation.
Slovenski a madarski experti na inovacie a vedecki pracov-
nici Vyskumného ustavu potravinarskeho NPPC a univerzity
SZE (Széchenyi Istvan Egzete) v Gy6ri a Mosonmagyarévari
realizovali 10 cyklov on-line vzdelavacich seminérov, ktoré
boli zamerané na inovacie v potravinarskom priemysle a pre-
biehali od septembra 2020 do jina 2021 pre slovenskych
a madarskych partnerov v TAPE FOOD INDUSTRY (EZUS
RDV Tatabanya, KKV-Union s.r.o. Lehnice, AEH spol. s r.o.
Pezinok, Masovinky s.r.o. Jablonica, Késziklas Boraszat Kft.
Dunaszentmiklos a Voros Tészta Manufaktura Kft. Tarjan).
Prednasky boli dostupné bezplatne pre odbornikov i verej-
nost. Absolvovalo ich viac ako 100 Ucastnikov z oboch kra-
jin. Cielom bolo najma zvysovanie kvalifikacie a rozsirovanie
vedomosti novych zamestnancov pre potravinarsky priemy-
sel v celom cezhrani¢nom regiéne. Biocentrum NPPC VUP
v Modre, ktoré je v rdmci projektu Co-innovation vyuzivané
na vyvoj inovacnych technologickych postupov a prototypov
vyrobkov, preslo vdaka finan¢nej podpore Eurépskeho fon-

Vyvijace pary (NPPC — VUP Biocentrum Modra)

Vyskumny Ustav potravinar-
sky v Bratislave a Ustav vce-
larstva  Vyskumného Ustavu
zivocisnej vyroby v Liptovskom
Hradku, ktoré su sucastou Na-
rodného  polnohospodarske-
ho a potravinarskeho centra
(NPPC), vyzyvaju vcelarov, aby
sa zapojili do medzinarodného
vyskumného projektu zamera-
ného na charakterizaciu kvality
vybranych typickych jednodru-
hovych medov (agatovy, rep-
kovy, gastanovy, medovicovy
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Slovenska republika- Madarsko

BudUJeme partnerstva

du regionalneho rozvoja modernizaciou. Nové zdroje pary,
zdroje vakua, filtracno-sanitacné zariadenie a solarny systém
ohrevu teplej uzitkovej vody, zefektivnia experimentalnu
prevadzku Biocentra a prinesi napriklad dsporu nakladov
na plyn okolo 40 eur denne. Modernizaciou sa zlepsil mo-
nitoring technologickych podmienok zabezpecovany vdaka
novym laboratérnym zariadeniam na meranie pH, obsahu
kyslika, zakalu, vodivosti a datalogerom na meranie priebe-
hu teploty a vlhkosti pri sterilizacii a suseni pomocou moder-
nej vypoctovej techniky. Vd'aka projektu bolo v NPPC vytvo-
rené nové pracovné miesto $pecialistu na transfer inovacii do
praxe a tréning zamestnancov v potravinarskom priemysle.
Prispevok vznikol s podporou projektu Slovensko-Mad'arskej
cezhranic¢nej spoluprace Interreg V-A SKHU/1802/3.1/023
Co-innovation s celkovym rozpoc¢tom 360 611,40 €. Viac in-
formacii o projekte sa docitate TU.

Info: stanislav.baxa@nppc.sk, kristina.kukurova@nppc.sk

Soldrne panely (NPPC — VUP Biocentrum Modra)

jedlovy, pripadne dalSie jednodruhové medy). Medy budu
hodnotené z hladiska zakladnych poziadaviek podla legis-
lativy ako je obsah fruktézy, glukdzy, sacharézy, obsah vody,
elektrickd vodivost, volné kyseliny a obsah 5-hydroxyme-
tylfurfuralu, ktory je indikatorom cerstvosti a Setrného
spracovania. Zapojeni véelari budu o vysledkoch analyz in-
formovani formou autorizovaného vystupného protokolu
NPPC. Z vyskumného hladiska je projekt slovensko-rakuskej
spoluprace zamerany na charakterizaciu a porovnanie me-
dov podla geografického povodu na zaklade dalsich krité-
rii, ako je kompletny profil aminokyselin a prchavych latok
pritomnych v jednotlivych druhoch medov. V ramci projektu
bude trénovany expertny panel posudzovatelov pre vybra-
né jednodruhové medy. Spolupraca oboch slovenskych vy-
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skumnych ustavov NPPC s rakuiskou Technickou univerzitou
v Grazi prinesie nové poznatky v oblasti modernych metéd
senzorickej analyzy v spojeni s objektivnou inStrumentalnou
analyzou aréma-aktivnych latok. Vyzva pre vcelarov na za-
sielanie medov je otvorena do konca oktébra 2021. Infor-
macie najdete: TU. Projekt APVV SK-AT-20-0022 ,,Harmoni-

Medzi hortce témy pri na-
pinani ambiciéznych politik
na zlepSenie udrzatelnosti
polnohospodarskej produkcie
patri aj téma implementéacie
Eurépskeho ekologického ak¢-
ného planu, ktory prezentova-
la EK v aprili 2021. EU ma pred
sebou dlha cestu k naplneniu
ciela hospodarit ekologickymi postupmi na 25% vymery
pody. Aktualne sa takymto spésobom v EU hospodari v prie-
mere len na 8,5% vymere. Lidrom je Rakusko, ktoré ekolo-
gicky obhospodaruje 25,2 % svojej pody. Slovensko s 10,2 %
patri k nadpriemeru EU. O vhodnych rieSeniach a nastaveni
narodnych ekologickych akénych planov sa v juni diskutova-
lo na konferencii medzinarodnej platformy BIOEAST, ktorej
¢lenmi je 11 Statov strednej a vychodnej Eurépy vratane Slo-
venska (www.bioeast.eu).

Podla hlavného poradcu EK Diego Canga Fano, Komi-
sii rozhodne nejde iba o hektare, ale najmd o ekonomicky
a ekologicky udrzatelni produkciu a efektivne lokalne sys-

zacia analytickych metéd senzorickej a fyzikalno-chemickej

charakterizacie medov pochadzajucich zo Slovenska a Ra-
kuska”. Obdobie riesenia projektu: 4/2021 - 12/2022.

Info: kristina.kukurova@nppc.sk,

zuzana.ciesarova@nppc.sk

témy od vyroby po spotrebu. Vsetky krajiny BIOEAST su pod
priemerom EU v spotrebe organickych potravin na obyva-
tela. Priemerna spotreba v EU sa pohybuje na trovni 84 €
na osobu. Lidrom si Dani so spotrebou 344 €/osobu. Nie je
to len kdpnou silou obyvatel'ov. Vd'aka tzv. zelenym verejnym
obstaravaniam podporovanym vladou napriklad danska ar-
mada kazdodenne konzumuje ekologické potraviny. Aj Slo-
vensko ma vypracované detailné postupy zeleného obstara-
vania. Ambiciézny 50 percentny podiel zeleného verejného
obstaravania na celkovom objeme VO v Statnej a verejnej
sprave stanoveny v Narodnom akénom pléane pre zelené ob-
staravanie na roky 2016—-2020 sa nepodarilo naplnit, realita
je menej ako 10 %, potraviny tvoria iba maly podiel. Slaba
propagacia, malo znalosti o tom, ako zadavat a vyhodnoco-
vat vo verejnych sutaziach ,zelené kritéria” a slaba spolupra-
ca rezortov pri tvorbe vhodnych finanénych i nefinan¢nych
nastrojov pre podporu lokalnej produkcie vratane ekologic-

kej — to su bariéry, ktoré bude potrebné prekonat.
Inspirovat sa mozeme aj v strednej a vychodnej Eurdpe.
Slovinsko ma takmer 3700 ekologickych fariem. Takmer
Dokoncenie na strane 6 »

DRI, & %

h
i

N
J/


https://www.vup.sk/index.php?mainID=1&navID=1&id=638
http://www.bioeast.eu

Dokoncenie zo strany 5 »
70% pody v ekologickom systéme tvoria liky a pasienky
a velky podiel ekologickej produkcie je viazany na Zivocis-
nu produkciu. Dal$imi opatreniami narodného ekologického
planu sa chystaju zmenit pomerne velky podiel importova-
nych ekoproduktov v predajnej sieti v prospech domacich
vyrobkov a podporit efektivnejsie cely retazec od produkcie
cez predaj po spotrebu. Estonsko systematicky podporuje
ekoprodukciu od roku 2007. 23 percent pody v ekologickom
hospodareni predstavuje takmer 223 tisic ha. Je to vyme-
ra takmer totozna so Slovenskom, pocet subjektov je vsak
1 u nich dvojnasobny (2000). Cista pridana hodnota na jedno
' pracovné miesto v estonskych ekofarmach dosiahla v roku
2019 takmer 16700 eur. Chceli by zmenit zatial' nizke 1,5%
zastupenie ekopotravin v stravovacich zariadeniach pre
deti v segmente cateringu vsak dosiahli az 17 %. Niektoré

samospravy sa chopili iniciativy a pri obstaravani potravin
pre skoly a skolky uz stanovili povinny podiel ekologickych
produktov. Medzindrodny potravinovy obchodny retazec
v Rumunsku vytvoril inspirativny program ,Sity na mieru”
lokadlnym i malym farmarom. Program s nazvom ,Crestem
Romania BIO” (Pestujem Romania BIO) im umoziuje preda-
vat produkciu bud’ v konverzii do bio, resp. priamo v biokva-
lite za vyssie ceny. Retazec financuje zapojenym farmarom
naklady na eko certifikaciu, poskytuje poradenstvo i marke-
ting a vytvara inovacny hub na vymenu skisenosti.

Clanok vznikol s podporou projektu H2020 BIOEASTsUP
ID 862699. Viac informacii ndjdete v ¢lanku Konferencia BIO-
EAST o moznostiach efektivnejsieho uplatnenia Ndrodnych
ekologickych akénych planov v EU v AGROMAGAZiNe 7/2021
nas. 12-13.

Info: dana.peskovicova@nppc.sk

Boli sme na Celoslovenskych dihoch pol'a v Seliciach

Dna 10. 6. 2020 sa v Seliciach konal 10. ro¢nik Celosloven-
skych dni pola. ISlo o prva velkd polnohospodarsku akciu
po uvolneni covidovych opatreni. NPPC — Vyskumny Ustav
rastlinnej vyroby so svojimi vyskumno-slachtitel'skymi pra-

' coviskami prezentoval vysledky vyskumu, vyvoja a inovacii
) pre rastlinnu vyrobu. Priamo na poli mali ic¢astnici moznost
vidiet historické odrody psenice a jaémena ako i nové, vlast-
né, vyslachtené odrody psSenice ozimnej i jarnej, tritikale,
ovsa, maku a poradit sa s odbornikmi z vyskumného ustavu.
NPPC prezentovalo aj vystupy medzinarodnych projektov

H2020 ECOBREED, AGENT, EJP SOIL a z Opera¢ného progra-
mu Vyskum a inovacie SMARTFARM.
NPPC - VURYV, Vyskumno-slachtitel'ska stanica Viglas pred-
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stavila vynimocné materialy obilnin, ktoré vytvorili z vlast-
nych zdrojov, Glohy odbornej pomoci: ,Tvorba rastlinnych
genotypov s vysokou odolnostou a adaptabilitou k biotic-
- kym a abiotickym faktorom”, a riesenia rezortnych projektov
~ vyskumu a vyvoja ,Charakterizacia genotypov rastlin a inte-
ragujucich spolocenstiev mikroorganizmov v meniacich sa
klimatickych podmienkach” a ,Pestovatelské postupy pol-
nych plodin Setrnejsie k zivotnému prostrediu”. Pracovisko
mnozi Siroky sortiment odréd psenice ozimnej s najvyssou
elitnou potravinarskou kvalitou ako su najnovsie odrody: PS
Kvalitas, PS Dobromila, PS Luana a PS Borna. V rdmci pseni-
ce ozimnej pracovisko disponuje registrovanymi odrodami,
ktoré su v ramci SR jedinecné, ako napr. krizenec psenice let-
nej ozimnej a psenice Spaldovej ozimnej, odroda PS Lubica.
Odroda PS Karkulka s purpurovym zrnom vyznacujuca sa pri-
danou hodnotou zdraviu prospesnych antokyanov. Podob-
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Psenica ozimnd odroda PS Karkulka (Zdroj: Ing. Ruckschloss)
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ne ma pridani hodnotu odroda Blue s modrou farbou zrna
a vysokym obsahom antokyanov ktora je v statnych odrodo-

sortiment registrovanych odréd ozimného tritikale v SR, kde
mame registrované 3 odrody tritikale ozimného, ale aj jedinu
odrodu ovsa siateho ozimného v SR. V ramci jarnych obilnin
ma najsirsie portfolio slovenskych odrod jarnych ovsov sia-
tych (9 odréd), nahych (6 odrod) a psenice jarnej (6 odrod)
v SR. Najdete u nas vynimocné cierne odrody ovsa (Norik
a Hucul) jediné v SR. Osiva nasich odrod obilnin su uréené
pre slovenskych ale aj zahrani¢nych mnozitel'ov osiv a pesto-
vatelov. Zaujemcovia mézu kontaktovat Ing. Petra Hozlara.

Info: peter.hozlar@nppc.sk

3

Odrody psenic PS Karkulka (purpurova farba), modry
novoslachtenec PS-417 (Blue) s vysokym obsahom
antokydnov a zrna psenice letnej (Zdroj: Ing. Ruckschloss)
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Metoda obal'ovania semien superabsorpcnymi polymérmi zmierni dopady
sucha na pol'nohospodarsku produkciu

V ostatnych rokoch je suchom rdznej intenzity zasiahnu-
tych az 90 % Gzemia Slovenska. Podla Gidajov SHMU, bolo v r.
2020 pozorované extrémne sucho uz v aprili, kedy nasytenie
povrchovej vrstvy pody kleslo pod 50% a sposobilo problé-
my pri vzchadzani jarnych plodin, ale i raste ozimin. Obdob-
né situacia bola aj v Cechach, kde v mesiaci april zrazky klesli
na 43 % normalu (zdroj CHMU).

Prave problematike zmiernovania dopadov sucha na pol-
nohospodarsku produkciu sa venuje cezhrani¢ny projekt
.VyuZitie superabsorpénych polymérov (SAP) ako inovac-
ného nastroja na zmiernenie dopadov klimatickej zmeny
v polnohospodarstve”, ITMS 304011Y185, z vyzvy INTERREG
V-A SK-CZ/2019/11. Hlavnym cielom projektu je zintenzivne-
nie spoluprace institucii vyskumu a vyvoja s produktivnym
sektorom, vratane zlepsenia dostupnosti vysledkov apliko-
vaného vyskumu pre prax. Projekt je zamerany na aplikaciu
metddy Upravy osiv hospodarsky vyznamnych druhov plodin
superabsorpcnymi polymérmi, ktoré na zaklade schopnosti

o & ms T

!"
—

f‘ & gAY ) 7 1
Polny experiment pre sledovanie tcinnosti tpravy osiva
psenice letnej f. ozimnd SAPom na experimentdlnom
pracovisku VURV v Borovciach
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zadrziavat vlhkost z prostredia slizia ako rezervoare vody
pre kliciace semena a umoznuju efektivnejsie zalozenie vy-
rovnaného porastu. Projekt rieSime vo Vyskumnom Ustave
rastlinnej vyroby od januara 2021 v spolupraci s partnermi:
Mendelova univerzita v Brné, UCM v Trnave a firma PeWas,
s.r.o. v pohrani¢nych regiénoch trnavského a juhomoravské-
ho kraja, ktoré maji vyznamny pol'nohospodarsky potencial.
V ramci projektu prebiehaji na oboch stranach hranice iden-
tické polné experimenty zamerané na overovanie ucinnosti
Upravy osiv hospodarsky vyznamnych plodin (ja¢men, pse-
nica, kukurica, repka) pomocou SAP ako inova¢ného nastroja
na zmiernenie dopadov sucha. Stcastou riesenia projektu su
aj laboratérne analyzy z oblasti environmentalnej analytickej
chémie, biochémie a molekularnej bioldgie s cielom optima-
lizovat metodiku obalovania semien. Superabsorpény poly-
mér aplikovany na osivo je inovativnym produktom partnera
projektu PeWas, s.r.o.

Info: marcela.gubisova@nppc.sk, jozef.gubis@nppc.sk
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Rastliny kukurice z polného experimentu, osivo osetrené
SAPom (vlavo) a kontrolné bez osetrenia
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Bryndza vyrabana na Slovensku ma v modernych

casoch rovnaké problémy ako tradi¢né ovcie syry

. v inych krajinach. Na jednej strane zacina v obchod-
nych retazcoch prevladat priemyselny variant syra,

ktory sa vyraba z pasterizovaného mlieka s pouzitim
nespecifickych Startovacich mikrobialnych kultur.
Takato bryndza ma sice dobré parametre mikrobio-
logickej bezpecnosti, avsak jej aroma je chudobna.

1 Na druhej strane je tradi¢ny variant bryndze, ktory sa
) vyraba z nepasterizovaného mlieka. Takto priprave-
na bryndza ma typickd plna arému, avsak v principe

moze obsahovat patogénne alebo toxinogénne mik-
roorganizmy. Zvysenie organoleptickej kvality (kvalita
posudzovana ludskymi zmyslami) bryndze z pasteri-
zovaného mlieka je mozné dosiahnut zavedenim Spe-

- cifickych Startovacich kultar a zvysenie bezpecnosti
bryndze z nepasterizovaného mlieka je mozné do-

siahnut zavedenim pridavnych mikrobialnych kultur.
Tejto téme sa vo Vyskumnom ustave potravinarskom trebné poznatky a dalSie kmene baktérii mlie¢neho kysnutia -
NPPC vyskumne venujeme v novom projekte financovanom i kvasiniek a vlaknitych hib ako kandidatov na Startovacie

Agentrou na podporu vyskumu a vyvoja s ndzvom ,Star-  kultdry. Projekt sa zaobera charakterizaciou mikrobialnych
tovacie a pridavné kultary na vyrobu slovenskej bryndze spolocenstiev a genetickou charakterizaciu mikroorganiz-
s tradi¢nymi organoleptickymi vlastnostami”. Nadvdzujeme  mov v srvatkovych kultirach a zrecich miestnostiach, na ¢o i
na nase predchadzajice vyskumné projekty, v ktorych sme  sa pouziju kultivacné mikrobiologické metédy a moderné (
identifikovali mikroorganizmy tvoriace spolocenstva v ov- molekularno-biologické metédy vratane velkokapacitného
¢om hrudkovom syre ako zakladnom polotovare na vyrobu  paralelného sekvenovania DNA. Studovat budeme aj diverzi-
bryndze, urcili sme klucové aréma-aktivne latky prispie- tu Specifickych virusov bakteriofagov, ktoré ovplyviiuju mik-
vajuce k jej charakteristickému organoleptickému profilu  robialne spolocenstva syrov a potencialnu tispesnost starto-
a na zaklade Studia transkriptomu (suboru vsetkych Gdajov  vacich kultir v procese zrenia. Na objektivnu charakterizaciu
o génoch pritomnych v bunke) sme indentifikovali hlavné  arémy modelovych syrov vyuzijeme pristroj nazyvany olfak-
mikroorganizmy aktivne pri metabolizme mlie¢nej bieko- tometer, ktory pracuje na principe plynovej chormatografie.
viny kazeinu a tvorbe dolezitych aréma-aktivnych latok. Vystupom projektu bude sibor kmenov mikroorganizmov
Cielom vyskumného projektu je syntetizovat doteraz ziska-  a poznatkov o ich metabolickom potenciali a otestovanie ich
né poznatky, vyuzit internt zbierku mikrobialnych izolatov  aplikacie pri vyvoji Startovacich kultir pre vyrobu bryndze
z tradi¢nych slovenskych syrov vytvorenu v ramci predcha- s tradi¢nymi organoleptickymi vlastnostami.

dzajucich vyskumnych projektov a doplnit tieto o dalSie po- Info: tomas.kuchta@nppc.sk , janka.korenova@nppc.sk

K najdolezitejSim organoleptickym vlastnostiam potravin  nej potraviny. Pre potreby optimalizacie vyroby potravin je
patri ich aroma. Ta sa tradi¢ne posudzuje senzorickou analy-  potrebné poznat mechanizmus tvorby chutovych a vonnych
zou, ktorej nedostatkom je najmé subjektivita. Okrem toho  latok, ¢i hladat zdroje neziaducich pachov (off-flavours).
neumoziuje identifikovat a kvantifikovat latky zodpovedné  Na tento ucel je velmi vyhodné vyuzit metédu plynovej chro-
za pozitivny alebo negativny vplyv na chut a voriu hodnote-  matografie — olfaktometrie (GC-0). Ide o analyticka techni-
ku, ktora spaja instrumentalnu a senzorickd analyzu,
ked zmes prchavych latok z potraviny sa separuje
pomocou plynovej chromatografie a jednotlivé aro-
matické latky sa identifikuji a kvantifikuja l'udskym
nosom.

Proces inStrumentalnej analyzy aromatickych la-
tok ma svoje Specifika vyplyvajuce z charakteristik
takychto zlicenin, predovsetkym z ich chemickej
povahy a koncentra¢nej hladiny. Vo vacsine pripadov
ide o prchavé zliceniny roznej chemickej identity
(uhlovodiky, aldehydy, ketény, nizSie mastné kyse-
liny, dusikaté a sirne zliceniny). Druhou vyznamnou
¢rtou tychto zlicenin je, Ze sa nachadzaju v potra-
vinach spravidla iba v stopovych koncentraciach
na drovni mikro az nanogramov na kilogram, len
ojedinele dosahuji koncentraciu v miligramoch.
Jedna sa teda vacsinou o latky s nizkym odorickym
prahom vnemu, ktoré i pri uvedenych nizkych kon-
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centraciach mézu vyznamne ovplyvnit organolepticki kva-
litu potravin. Zasadnym krokom pri analyze aromatickych
zlicenin je urcenie kltcovych aréma-aktivnych latok, teda
latok, ktoré najvyznamnejSou mierou prispievaju k celkovej
arome skimanej potraviny. SlGzi k tomu prave plynova chro-
matografia — olfaktometria, ¢o je unikatna technika, ktorou
disponuje pracovisko vo Vyskumnom ustave potravinarskom
NPPC v Bratislave. Vyuziva spojenie instrumentalnej analyzy
(plynovej chromatografie) so senzorickym hodnotenim tzv.
olfaktometriou. Tato technika umoznuje realizovat paralel-
ne s inStrumentéalnou analyzou aj senzorickd analyzu, tzn.
c¢uchom odhalit aréma-aktivne zliceniny analyzovaného
aromatického komplexu, uréit ich relativnhe odorické inten-
zity a kvalitativny charakter ich individualnych arém. Je rea-
lizovana s cielom exaktne identifikovat zlaceniny, ktoré naj-
vyznamnejsie prispievaju k celkovému charakteru a intenzite
komplexnej arémy vzorky potravin. Podla individualneho
vyskumného zameru, technika GC-O méze vyuzivat niekolko
Specifickych metdd. Pre vsetky plati, Ze ur¢enim aréma-ak-
tivnych latok sa okrem iného znacne zefektivni ¢asto velmi
pracny proces identifikacie, ked sa z neho vylucia latky pre

Zvysovanie mnozstva zbieranych Statistickych udajov
o polnhohospodarskych a potravinarskych podnikoch si vyza-
duje rychle a bezproblémové spracovanie. Vyvoj informac-
nych a komunikaénych technolégii umoznil zavedenie auto-
matického zberu, spracovania a vymeny statistickych udajov.
Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka SR (MPRV
SR) vykonava rezortné Statistické zistovania za vybrané pol-
nohospodarske a potravinarske komodity. Tato Cinnost je
delegovana na Narodné polnohospodarske a potravinarske
centrum — Vyskumny Gstav ekonomiky polnohospodarstva
a potravinarstva (NPPC — VUEPP). Rezortna Statistika obsa-
huje statistické udaje od mnohych respondentov z odvetvia
polnohospodarstva a potravinarstva. Ro¢ne sa v rezortnej
Statistike spracuje takmer Sesttisic Statistickych vykazov.
Po zozbierani a prekontrolovani sa ukladaju do databazy.
Statistické Udaje ako aj poskytovatelov dat z agrosektora je
potrebné chranit, ale na druhej strane umoznit ich zdiela-
nie zainteresovanym zdujemcom z radov Statnej a verejnej
spravy a odbornej verejnosti. Musia sa zabezpecit pristu-
pové data k udajom, podmienky ich zdielania a pouzivania,
presne vymedzit vlastnika idajov. Individualne udaje ziskané
od subjektov potravinarskeho priemyslu a polnohospodar-
skych podnikov maju vysokd hodnotu pre nastavenie a hod-
notenie uUcinnosti polnohospodarskych politik a opatreni
a su jednym zo zdrojov pre vyskumnikov.

* ey ‘

arému danej potraviny malo vyznamné. Na druhej strane
GC-O umoznuje najst také aréma-aktivne zlozky extraktu,
ktoré by inak, vzhladom na svoju nizku koncentraciu, unikli
pozornosti analytika pri Standardnom hodnoteni chroma-
togramu. Pritom by mohli byt prave tieto principidlne pre
celkovi aromu potraviny. V aktualnej produkcii novej gene-
racie potravinarskych vyrobkov tak tato unikatna analyticka
technika méze pomdct vyznamne zvysit kvalitativny poten-
cial produktov.

Zaujem o vyuzitie metéody GC-O ma aj zahranicie. Pre
gruzinskeho partnera zo Statnej univerzity Akaki Tsereteli
v Kutaisi (Gruzinsko) realizujeme komplexné analyzy arémy
vybranych gruzinskych ¢iernych cajov. Pilotna stddia bola
uskutocnena na vzorkach nizinného caju Martvili a horské-
ho ¢aju Tkibuli, v porovnani vybranym cejlonskym ciernym
cajom ako referenénym etalénom. Predbezné vysledky tohto
vyskumu sme prezentovali v rdmci pravidelnych odbornych
seminarov VUP-NPPC. Tato stidia moze byt zakladom pre
buducu Sirsiu slovensko-gruzinsku spolupracu v oblasti pri-
rodnych arém.

Info: jana.sadecka@nppc.sk

Zamerom zberu a archivacie Statistickych udajov z polno-
hospodarstva a potravinarstva je poskytnut deciznej sfére Ci-
selné podklady pre navrh opatreni na zvysenie produktivity,
trvalej udrzatelnosti polnohospodarskej a potravinarskej vy-
roby, pre riadenie rizik a pristup na domaci a zahranicny trh.
Vyplnené vykazy a Statistiky obsahuju informécie o zdrojoch
a pohybe sledovanych komodit. V sucéasnosti vykonavame
spracovanie 17 rezortnych statistickych vykazov, uvedenych
v tabulke.

NPPC - VUEPP zabezpeluje zber udajov, spracovanie,
kontrolu, generovanie vystupov, vypracovanie poziadaviek
definovanych MPRYV SR a inych externych ziadatelov, archi-
vovanie pomocou softvérovych aplikacii. VSetky programové
vybavenia, ktoré si potrebné na tieto cinnosti boli vyvinuté
a su priebezne aktualizované pracovnikmi Ustavu. Spravodaj-
ska jednotka (SJ) si moze stiahnut vykaz a metodické pokyny
z webovej stranky NPPC — VUEPP na adrese: http://www.vue-
pp.sk/rezort.htm. V pripade potreby poskytujeme subjektom
poradenstvo a pomoc. Podla vysledku spustenia kontrolnych
funkcii spravodajskymi jednotkami a spracovatelmi aplika-
cie dochadza ku komunikacii a oprave Udajov. Na webovej
stranke su k dispozicii vygenerované vystupy za jednotlivé
spracované vykazy podla prislusnych rokov a obdobi.

Info: lubica.izakova@nppc.sk
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Zoznam vykazov
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, . , Periodicita
Vykaz Nazov vykazu zistovania
Maso Mesacny vykaz o zabiti jatocnych zvierat, hodnote ich mesacna
(MPRV SR)1-12 nakupu podla tried kvality, o bilancii masa na kosti

a vyrobkov z a vyrobkov z mésa
ML (MPRV SR)6-12 Mesacny vykaz o nakupe mlieka a smotany a vyrobe mesacna
mliecnych vyrobkov
OB (MPRV SR) 9-12 | Mesacny vykaz o zdrojoch, predaji a pouziti obilnin mesacna
FCMIZ Mesacny vykaz o fondoch cukru, melasy a izoglukézy mesacna
(MPRV SR)1-12
Lieh (MPRV SR)1-12 | Mesacny vykaz o liahnuti, ndsadovych vajciach mesacna
a jednodnovej hydine
Sklad Stvrtroény vykaz o bilancii tovarov uskladnenych vo Stvrtrocna
(MPRV SR) 1-04 verejnom sklade
VOH Mesacny vykaz o vyrobe, odbyte a suhrnnej ponuke mesacna
(MPRV SR) 7-12 jatoc¢nej hydiny a konzumnych vajec
LB (MPRV SR) 1-04 Stvrtrocny vykaz o bilancii surového liehu Stvrtrocna
LB (MPRV SR) 2-04 | Stvrtroény vykaz o bilancii rafinovaného liehu Stvrtrocna
LB (MPRV SR)3-04 Stvrtroény vykaz o bilancii liehovin stvrtrocna
LB (MPRV SR)4-04 Stvrtroény vykaz o bilancii destilatov Stvrtrocna
KRMZ (MPRYV SR) Stvrtroény vykaz o vyrobe kompletnych kimnych Stvrtrocna
zmesi a spotrebe surovin pri ich vyrobe
oDV Polro¢ny vykaz o pohybe vyrobkov polro¢na
(MPRV SR) 7-02
Ryby Stvrtro¢ny vykaz o spracovani produktov rybolovu Stvrtrocna
(MPRV SR) 1-04 a akvakultary
ML (MPRV SR) 6-01 | Ro¢ny vykaz o produkcii a vyuziti mlieka rocna
v mliekarnach
OBCHOD Stvrtro¢ny vykaz o nakupe a predaji mlieka, Stvrtrocna
(MPRV SR) 1-04 mliecnych vyrobkov, mésa, hydiny, vajec, olejoy,
tukov a vina
ENERG Rocny vykaz o spotrebe paliv, energie a ich cene patrocna
(MPRV SR) 1-95

Obohatené klietky alebo haly? Kde je nosniciam lepsie?

Mnohi ochranéri a bezni spotrebitelia uprednostriuju cho-
vy nosnic bez klietok kvoli pohode (welfare) zvierat. Nazory
chovatelov sa vsak roznia a niektori na zaklade svojich skuse-
nosti hodnotia prechod na alternativne systémy chovu (vo-
liéry v hale) ako krok spét. Voliéry umoziuju sliepkam volne

10

sa pohybovat a zapojit sa do vacsiny typov spravania, avsak
systémy bez klietok mozu byt narocnejsie na spravovanie.
Nosnice musia byt tomuto typu chovu geneticky prispdso-
bené (nosné hybridy), aby sa vyuzili vSetky jeho vyhody v ob-
lasti pohody zvierat. Na prvy pohlad sa méze zdat vhodnejsi,

<« Volny vybeh - chov NPPC - VUZV Nitra

V¥ Klietkovy chov nosnic, Ing. Cyril Hrncar, PhD.
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ale kvoli velkému mnozstvu jedincov v halach vznikaju ¢asto
konflikty. Kedysi totiz divozijuci predkovia dnesnej domacej
hydiny zili v mensich krdl'och s funkénou hierarchiou, ktora sa
vo velkych skupinach zabezpecit neda. Kazdy systém ustaj-
nenia ma svoje vyhody aj nevyhody. Europsky panel EFSA
pre zdravie a pohodu zvierat (Panel AHAW) identifikoval naj-
vaznejsie hrozby pre dobré Zivotné podmienky vtakov v roz-
nych produkénych systémoch. V pripade klietok ide o nizku
pevnost kosti a zlomeniny utrpené pocas vyskladiovanie
sliepok na konci produkcie a neschopnost prirodzeného
spravania. U systémov bez klietok, popisal zlomeniny kosti
utrpené pocas znasky, kanibalizmus a parazitarne ochorenia.
Podla Ing. Biréaka z firmy NOVOGAL najma kvoli rizikdm na-
kazy vtacou chripkou, maju chovatelia zakaz vypustat vta-
ky aj na 5-6 mesiacov v roku, ¢o moze viest k zavadzaniu
kupujucich, kedZe zvierata su oznacené ako volnovybehové
a nevidia denné svetlo aj pol roka. Ministerstvo pédohospo-

darstva a rozvoja vidieka spolu s Uniou hydinarov podpisalo
vo februari roku 2020 memorandum, v ktorom sa hydina-
ri zavazuju do roku 2030 zrekonstruovat klietkové chovy
na podstielkové, voliérové a volnovybehové, avsak niektoré
obchodné retazce poziadali o skratenie o dalsich 5 rokov, ¢o
je vsak pre mnohych najma z ekonomického hladiska nere-
alizovatelné. Ak nestihni vymenu technolégii nacas, hrozi,
Ze od nich zahrani¢né retazce prestant odoberat konzumné
vajcia. Otazkou je, ¢i potom nebude dochadzat k falSovaniu
povodu konzumnych vajec. Producenti teda potrebuju naj-
ma pomoc od $tatu, tvrdi Ing. Biréak. Vyskumu optimalizacie
chovatel'skych podmienok hydiny sa vo Vyskumnom ustave
Zivocisnej vyroby NPPC venuju RNDr. Emilia Hanusova, PhD.
a Ing. Andrea Mrekajova, PhD., ktora sa spolu s MVDr. Zuza-
nou Palkovi¢ovou, PhD. zaobera aj emisiami v chove.

Info: andrea.mrekajova@nppc.sk

Autorizacia metod klasifikacie jatocnych tiel osipanych

Pre hodnotenie jatocnych tiel osipanych na Slovensku sa
povinne uplatiuje stupnica SEUROP, ktorej jednotlivé triedy
zohladnuju percentualny podiel chudej svaloviny v jatoc-
nom tele. Tento podiel sa vypocitava pomocou regresnych
rovnic na zaklade vybranych ukazovatelov — predovsetkym
hribky svalov a hribky podkozného tuku v presne sta-
novenych miestach. Pre meranie tychto ukazovatelov sa
vyuzivaju rozne metédy, od najjednoduchsieho pravitka
po automatizované ultrazvukové systémy. Pouzitie kazdej
z tychto metéd musi byt pred pouzitim na bitinkoch schva-
lené Eurépskou komisiou. Podobne musi byt kazdd metéda
aktualizovand, aby zohladfovala zmeny Struktiry popula-
cie jatocnych oSipanych v ¢ase a teda aj zmeny sledovanych
vlastnosti (hribky svalov a hrabky podkozného tuku). Au-
torizacia metdd musi byt uskuto¢nena presne stanovenym
postupom a spinat podmienky definované konkrétnym
nariadenim EU. V Slovenskej republike st za odbornt ¢ast
pripravy autorizacie metéd klasifikacie jatocnych oSipa-
nych zodpovedni pracovnici NPPC — Vyskumného udstavu
zivocisnej vyroby Nitra. Od schvalenia metdd klasifikacie ja-
tocnych tiel osipanych na Slovensku ubehlo 12 rokov, preto
bolo potrebné zistit potrebu ich aktualizacie. V prvej faze
pracovnici NPPC - VUZV Nit- -
ra analyzovali aktudlny stav
klasifikacie jatocnych tiel oSi-
panych na Slovensku — zmeny
v populacii osipanych, zme-
ny niektorych ukazovatelov
a zmeny v celkovom SEUROP
zatriedeni jatocnych tiel. Boli
zistené vyznamné zmeny v za-
stipeni genotypov jatocnych
osipanych. Narast poctu kri-
Zencov pochadzajucich z me-
dzinarodnych Slachtitel'skych
programov (najma danskeho)
viedol k zvySeniu hrabky svalu
pri si¢asnom znizeni hrabky
podkozného tuku, ¢o viedlo
k odhadu vyssieho podielu
chudej svaloviny v jato¢nych
telach a teda i k zmenadm v za-
triedeni v ramci SEUROP klasi-
fikacie. Takmer 80 % jatocnych
tiel bolo klasifikovanych v naj-

vyssej triede S a dalsich 15 % bolo klasifikovanych v triede
E. Tieto zmeny poukazali na potrebu aktualizovat regresné
rovnice pre existujuce metody. Nakolko je schvalovaci pro-
ces financne i ¢asovo narocny, povolovaci test bude vyuzity
aj na autorizaciu novej metody klasifikacie jatoc¢nych tiel osi-
panych. Na zaklade tychto zisteni a poziadaviek bol v stlade
s nariadenim EU pripraveny navrh povolovacieho testu pre
stanovenie novych regresnych rovnic (tzv. prva cast Proto-
kolu autorizacie). Po schvaleni tohto navrhu expertmi Clen-
skych Statov a zastupcami Eurépskej komisie sa bude moct
realizovat samotny test. V spolupraci s partnermi z praxe
budu na vzorke 130 jatocnych tiel osSipanych uskutocne-
né vsetky potrebné merania a na zaklade presného meto-
dického postupu sa uskutocnia detailné rozrabky jatocne
opracovanych tiel. Nasledne budu stanovené nové regresné
rovnice, ktoré budu predlozené expertom Clenskych Statov
a zastupcom Eurdpskej komisie na posudenie (tzv. druha
cast’ Protokolu autorizacie). Po UspeSnom schvéleni bude
nasledovat implementacia regresnych rovnic a novej meté6-

dy do praxe na bittnky.
Info: jan.tomka@nppc.sk, peter.demo@nppc.sk,
martina.gondekova@nppc.sk
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Ovocie a zelenina su doélezitou stucastou zdravej a vyva-
Zenej stravy. Stale popularnejsie sa stava drobné bobulové
ovocie, ktoré je vzhladom na svoju hmotnost velmi bohaté
na bioaktivne zliceniny, ktoré si zname vysokou antioxidac-
nou aktivitou. Ovocie je mozné konzumovat v cerstvom sta-
ve, alebo ako lisované stavy, sirupy, mrazené, susené, lyofi-
lizované (mrazom susené) produkty. Pravidelna konzumacia
drobného bobulového ovocia poméaha predchadzat vzniku
mnohych chronickych ochoreni napr. diabetu, ucinne po-
mahaju pri prevencii rakoviny, kardiovaskularnych ochoreni
(znizuju rizikové faktory vzniku choréb srdca a ciev ako su aj
vysoky krvny tlak a cholesterol v krvi) alebo aspon zmieriiuju
ich prejavy. Bobulové ovocie je aj zdrojom aminokyselin. Zo

stravy je potrebné pre ludsky organizmus ziskat osem esen-
cidlnych aminokyselin, ktoré si organizmus cloveka nie je
schopny syntetizovat sdm, a preto ich musi vyhradne prijimat
z potravy. Tim vedeckych pracovnikov NPPC z Vyskumného
ustavu potravinarskeho sa okrem skimania funkénych zlo-
Ziek potravin zaobera aj vznikom procesnych kontaminantov
- neziaducich latok, ktoré vznikaju vo vyrobe a ich dosledka-
mi. Bobulové ovocie, ktoré je zdrojom esenciadlnych a nee-
sencialnych aminokyselin, ma teda opodstatnené vyuzitie pri
vyvoji funkénych potravin prave pre svoj vyborny nutri¢ny
profil a biologickd hodnotu bielkovin. Podrobnosti sa dodita-
te v ¢asopise TRENDY V POTRAVINARSTVE 1/2021.

Info: zuzana.ciesarova@nppc.sk, jana.horvathova@nppc.sk

Ostruzina &ernicova [

Rakytnik resetliakovy [l

OstruZina malinova

Vini¢ hroznorody (Othello)

Vini¢ hroznorody (Casla)

Vini¢ hroznorody (Moldovka)

Ribezla egresova

Ribezla ¢ervena (biela odroda)
Ardnia ciernoploda

Ribezla cierna

Vini¢ hroznorody (Frankovka)
Ribezla ¢ervena

Vini¢ hroznorody (Otonel)
Brusnica obycajna

Brusnica cucoriedkova

o

500

gL

1000
Obsah aminokyselin (mg/kg)

B Esencidlne aminokyseliny

= Neesencidlne aminokyseliny

1500 2000 2500 3000

Obsah esencidlnych a neesencidlnych aminokyselin v bobulovom ovoci
(vyjadreny na kilogram Cerstvej hmotnosti)
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- Projekt SMARTFARM je dlhodoby strategicky vyskum za-  jedného z projektovych partnerov spolo¢nost ZELSEED spol.
merany na inteligentné farmarstvo. Hlavnym poslanim pro- s r.o., ktory v projekte riesi aktivitu 4: Optimalizacia postu-
jektu, ktorého hlavnym koordinatorom je NPPC su ,udrza- pov v procese tvorby novych genotypov rastlin s pridanou
telné systémy inteligentného farmarstva zohladiujice hodnotou pri napifiani milnika 1: Vyber experimentalnych
vyzvy budicnosti”. Do projektu je zapojenych desat partne-  materidlov pre analyzy a stanovenie optimalnych metéd
rov z verejného a sukromného sektora. Predstavujeme Vam  analyzy.

Tvorba genotypov rajéiaka jedlého a uhorky siatej

s potencidalom zvysovania odolnosti proti virusom

a fytopatogénnym hubdm. Zdroj: Krizanova Kldara, ZELSEED
spol. sr.o.

Tvorba origindlnych genotypov kukurice. Zdroj: Kdsa
Szilard, ZELSEED spol. s r.o.
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http://www.nppc.sk/index.php/sk/?option=com_content&view=article&id=879:smartfarm&catid=2:all&Itemid=195

R Z vystavy ,, Tradicie slovenského vidieka”

NPPC prezentovalo svoju ¢innost a vysledky prace nasich  ponukli osiva zaujimavych odréd obilnin vyslachtenych vy-
vyskumnikov na vystavisku Agrokomplex v ramci polno-  skumnikmi, spracovatelom odbornti pomoc v oblasti potra- f
hospodarskej vystavy ,Tradicie slovenského vidieka”, ktorad  vinarskych technolégii. VUZV — Nitra predstavilo verejnosti
sa konala 19.-22. 8. 2021. Odbornikom aj verejnosti sme plemena oviec, kralikov a drobnej hydiny.
predstavili nasu ponuku odbornych sluzieb, farmarom sme
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vsetkym lud'om chlieb a mier

37. Medzinarodny filmovy festival / 37" International Film Festival

04.-09. oktober 2021

www.agrofilm.sk / facebook/agrofilm
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Newsletter NPPC prinasa informacie o aktualnej ¢innosti pracovisk NPPC. Je uréeny odbornikom, Studentom i verejnosti. Privitame vase
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http://www.nppc.sk/index.php/sk/
https://www.facebook.com/NationalAgriculturalAndFoodCentre/
https://www.linkedin.com/company/national-agricultural-and-food-centre

